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うなぎパイジェラートシリーズ

お客様の目の前でうなぎパイとアイスクリームをブレンディング。できたてならではのサクサクが残った

クラッシュうなぎパイと自家製アイスの組合せが新しいジェラート。3種類の食べ比べもお楽しみください。

◆うなぎパイジェラート ~空かける虹色スイーツ~ …500円(税込)

（うなぎパイ 1+1/3本ブレンド、2/3本分トッピング）

◆うなぎパイジェラート ~空かける虹色スイーツ~ ナッツ入り …550円(税込)

（うなぎパイナッツ入り 1本ブレンド・1/2本トッピング）

◆うなぎパイジェラート ~空かける虹色スイーツ~ V.S.O.P. …600円(税込)

（うなぎパイV.S.O.P. 1本ブレンド､1/2本トッピング）

販売場所： うなぎパイファクトリー うなくん号（https://www.unagipai-factory.jp/ido_cafe.php）

※雨天の場合は、館内うなぎパイカフェにて販売

■うなぎパイジェラート開発への想い

2012年に移動カフェ「うなくん号」誕生とともに、うなぎパイが練り込まれたジェラートにクラッシュした

うなぎパイをかけて食べる「うなぎパイジェラート」を発売。特にお子様から人気が高く、約8年間販売を続けて

まいりましたが、この休止期間を活用し、よりお客様に楽しんでいただけるよう完全リニューアル。

お客様の目の前でうなぎパイと自家製アイスクリームをブレンドし、トッピングにうなぎパイを豪快に刺した

スタイルで、うなぎパイの新しい魅力を伝えます。

うなぎパイV.S.O.P.とナッツ入りを使ったうなぎパイジェラートは初めての試みですので、こちらもお楽しみに。

うなぎパイファクトリー15周年×コロナを乗り越えよう！

2020年６月19日（金）発売開始！

有限会社春華堂 (本社：静岡県浜松市、代表取締役社長：山崎貴裕）は、｢うなぎパイファクトリー(静岡県浜松市

大久保町748-51｣の開業15周年を記念するとともに、新型コロナウイルスのいち早い終息を願ってリニューアルした

“うなぎパイジェラート ” を、6月19日（金）より発売いたします。

2005年開業より、県内外問わず多くのお客様に浜松の観光スポットとして来館いただいているうなぎパイファクト

リーですが、15周年の今年は新型コロナウイルスの影響で、春華堂史上初めてとなるうなぎパイ製造休止や営業休止

を経験いたしました。ただ、休館中も“次のステージへ向かうための充電期間”であると捉え、この年にしかできない

想いを込めた商品を作りたいと“うなぎパイジェラートシリーズ”を開発。パッケージには、海外から広まった「コロ

ナをみんなで乗り越えよう！」という想いの象徴である虹をデザインいたしました。

■うなぎパイファクトリー15周年に訪れた窮地

うなぎパイジェラートシリーズ

〈本件に関する報道関係の皆様からのお問い合わせ先〉

有限会社春華堂 経営管理室 手嶋(てじま)
【電話】053-586-6767 【e-mail】 press@shunkado.co.jp

□うなぎパイファクトリーの営業再開について

2020年4月13日(月)より新型コロナウイルス感染拡大防止の為休館していましたが､6月19日(金)より再開し､

6月は週休3日(月･火･水休み)で開館いたします。※製造休止日のため、6/19･21･26は実際の工程をご覧いただけません。

https://www.unagipai-factory.jp/ido_cafe.php

